
Dessert
con Vini dolci suggeriti al calice

and suggestion for glasses of sweet wine

Bigné fritte farcite di crema di arancio amaro e tagliatelle 
di migliacci , con fonduta di cioccolato Toscano Black 

Amedei
Orange cream puff and crèpe ribbons with a chocolade sauce dip

Forteto della Luja  Loazzolo 2003  € 8,00

La nostra cassatina di alla ricotta  con arance sciroppate 
panna e menta fresca

Home made Cassata  with ricotta cheese

Solidea Passito di Pantelleria  2006   € 7,00

Tortino caldo al Cioccolato Toscano Black Amedei con 
cuore di menta fresca fondente gelato al Rhum  e ciliegie 

sotto spirito  
Hot dark chocolate cake with  with Rhum ice cream  and 

cherry in liqueur

La Piana ( Isola Capraia ) Aleatico Cristino 2009 € 8,00

Il nostro Tiramisù  invernale
Morbido di gianduja , gelo di mandarino con gelato di torrone

Our   winter  “Tiramisù “
Nut brown chocolate mousse , tangerine jelly, nougat  ice 

cream

Casa Sola  Vin Santo del Chianti Classico 2003  € 7,00

Peccati di gola :  
Piatto goloso di fantasia del pasticcere  ( per 2 persone )

Sinful gluttony  From our pastry-cook , selection of different
dessert ( for two people )

 

Cantuccini - con la loro variazione - 
e Vin Santo del Chianti Classico 

Home made Tuscan biscuits with Vin Santo

Coppa di gelati e sorbetti di nostra produzione 
Our production Ice cream and sorbet

Ancora questi i vini dolci al bicchiere
Also sweet wines by the glass :

Williams & Humbert
Sherry  Oloroso Solera Especial 15 anni € 8,00

Niepoort  
Porto Colheita 1995  € 9,00

Niepoort 
Porto  Secundum Vintage 1999  € 9,00


